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Lauwarme Schokotarte

Mirbteig Aus den Zutaten einen Miirbteig bereiten und kiihl rasten lassen.
25 dag glattes Mehl | Anschliefend eine Tortenform befetten und mit den Teig auslegen
10 dag Staubzucker | 14 einen Kleinen Rand hochziehen.
ilEciiag Butter Bei 180 °C ca. 10 Minuten backen.
Vanillezucker Milch und Obers auf ca. 80°C erhitzen, die Schokolade einriihren -
. abkiihlen lassen und zuletzt die Eier untermischen.
Schokofiille , . . o .
. Die Schokomasse auf den abgekiihlten Miirbteig giefen und im
25 dag Kuvertiire ‘ . )
300 ml Obers Rohr bei ca. 120 °C ca. 40 Minuten backen.
2 Eier In kleine Tortenstiicke schneiden und mit Friichten (und Eis)
150 ml Milch servieren!
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