Vom Stall bis auf den Teller

Tipps zur Fleischverarbeitung und zur Vermarktung

24. - 28. Februar 2020

12 - 15 Teilnehmerinnen

Themenfelder

e Praktische Fleischverarbeitung
- zerlegen, potionieren, verarbeiten; 2 Tage

e Haltungsformen - Beispiele

e Produktprasentation —
Produkte verkaufsfertig aufbereiten

e Bauernladen, Bauernmarkt - Exkursion
« Wirtschaftliche Betrachtung der Direktvermarktung

Weitere Informationen

e Eigene Praxiskleidung (fir die Fleischverarbeitung und den Stall) bitte mitbringen
e Kosten fir Produkte und Exkursionen max. 50,-- €

Seminarleitung: Ing. Reinhard Ehmeier
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Landwirtschaftliche Fachschule Waizenkirchen
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